Ravioll veidne

Gatavo radosi un atri!

Tupperware



Ravioli veidne
Kulinarijas bauda — vienkarsi un atri!
Jauna Ravioli veidne gatavosanu padaris par jautru un radosu nodarbi visai

gimenei. Gatavojiet taja izsmalcinatos italu ravioli vai uzkodas, ar kuram var
viegli padartt krasnu svétku galdu.

Prieksrocibas:

I. Viegli un atri gatavot italu ravioli un uzkodas.

2. Praktisks un daudzfunkcionals virtuves instruments. Ravioli veidni ir vienkarsi lietot,
ta lauj ietauprt laiku un pagatavot |2 ravioli/uzkodas vienlaicigi.

3. Originals dizains un krasa — modernai gaumei. Krasas ir pieskanotas sérijas
Bake-to-Basics izstradajumiem.

4, Ipadi izstradata 13, lai to varétu novietot uz karbas CoolSmart 3 | —Tpasi parocigi
glabasanai saldétava vai ledusskapil.

5. Komplekta ietilpst praktiska karote, kas gatavosanu padara vél vienkarsaku.

6. Asas, robotas formas malas( apkart |2 iedobitém), pieskir ravioli/uzkodam idealu
formu.

7. Pretslides kajinas nodroSina stabilitati €diena gatavosanas laika.

8. leksgjais rokturis S burta forma ir érti satverams, nocelot Ravioli veidni no karbas
CoolSmart 3 |, bez tam, tas nodrosina arT papildus stabilitati €diena gatavosanas laika.

9. Aiznem loti maz vietas skapi.

10. Gan Ravioli veidni, gan, tas komplekta ietilpstoso, karoti var mazgat trauku
mazgajama masina.




lzmeri:

Ravioli veidne: 31,2 x 254 x 3,4 cm
Karote: | 1,8 cm (tilpums = 3 ml)

Ideali piemérota 3L CoolSmart karbai M
Padomi "’ﬂ

Pirms lietosanas Ravioli veidni izkaisiet ar miltiem. |zveltngjiet miklu
péc iesp€jas planaku (aptuveni [-2 mm planu). Izmantojiet nelielu miklas
daudzumu, lai ravioli/uzkodas neizjuktu.

-




Gatavosanas pamaciba:

Pastas mikla un kartaina mikla

I. Ar miklas rulli, kas piepildits ar aukstu Gdeni, izveltnéjiet miklu uz Bake-to-Basics
paliktna miklas micisanai. Uzkaisiet mittus uz paliktna, lai pie ta nepieliptu mikla.

2. Parliecinieties, lai mikla pietiek divam plaksném. Pargrieziet miklu divas dalas, ar tam
paredzéetu nazi miklas griesanai (picas nazi).

3. Izkaisiet Ravioli veidni ar miltiem un uzlieciet uz tas vienu miklas plaksni. Izmantojiet
silikona otinu, lai miklu apziestu ar tdeni (tas palidzés miklai salipt ar nakamo plaksni).

4. Ar Ravioli karoti ielieciet pildijumu Ravioli veidnes |2 iedobrtés, uzmanigi parklajiet
ar otru miklas plaksni un rapigi izveltngjiet ar miklas rulli, lai izveidotu uzkodas.

Plana kartaina mikla

I Iznemiet plano kartaino miklu no iepakojuma — bis nepiecieSamas 4 planas loksnes.
Neizlietotas loksnes glabajiet karba ar vaku, lai tas atri neapztu. 2 loksnes izmanto ka
pamatni, 2 loksnes parklasanai.

2. Uzlieciet vienu loksni uz Ravioli veidnes un ar silikona otinu uzklajiet uz tas maisjumu,
kas pagatavots no 30g augu ellas un 30ml tdens. Pa virsu uzklajiet otru loksni un
apsmeéregjiet ar to pasu maisijumu.

3. Ar Ravioli karoti ielieciet pildijumu Ravioli veidnes |2 iedobrités. Virst uzklajiet treso
miklas kartu, apziediet ar ellas maisijumu un parklajiet ar ceturto kartu.

4. Pagaidiet 30 sekundes, lai ella iesUktos visas kartas, un rapigi izvettngjiet ar miklas rulli,

lai izveidotu uzkodas.

Visiem 3 miklas veidiem

5. Uzmanigi nonemiet miklas parpalikumu. Uzlieciet karbu CoolSmart 3 | virsu Ravioli
veidni un apgrieziet otradi kopa ar veidni.
6. Ar Ravioli karoti uzmanigi iznemiet ravioli/uzkodas no Ravioli veidnes.

Gatavs — variet tos uzglabat saldétava vai ledusskapi, gatavot katla vai cepeskrasnil




Ravioli

Pamats — ravioli mikla

3 porcdijas |12 uzkodam:
300 g kviesu mittu

5 téjkarotes sals

3 olas

25 ml olivellas

I Miltus, sali, olas un ellu iejauc sérijas Bake-to-Basics 3,5 |
lielaja miklas bloda (mikla nedrikst lipt pie rokam).

2. Ravioli ar vélamo pildijumu (ievérojiet iepriekséja
lappusé sniegto pamacibu) vara 5 mindtes tdent, kam
pievienots sals. Neaizmirstiet apmaisit ravioli varisanas
laika.

3. Noteciniet Gdeni, izmantojot sérijas Bake-to-Basics
sietinu vai dubulto sietu.

Alternativa: notira 50 g svaigus spinatus un tvaicé virs katla ar verdosu Gdeni. Sasmalcina Quick
Chef Il un pievieno ravioli miklai.

Ravioli pildijums
Ravioli - ar tomatiem un baziliku

Pildijums 12 uzkodam:

2 tomati

Aptuveni 5 lielas bazilika lapas
| kiploka daivina

| Salotes sipols

60 g , Filadelfijas” siera

Sals

[. Quick Chef Il sasmalcina tomatus, bazilika lapas,
kiploku un salotes sipolu. Notecina skidrumu.

2. Ar silikona lapstinu maisijumam pievieno 60 g
,Filadelfijas” siera un nedaudz sals.

3. Liek pildijumu Ravioli veidnes |2 iedobités.

4. Talak ieverojiet pamacibas ,Gatavosanas pamaciba’”
un ,,Pamats — ravioli mikla".

Gatavos ravioli ar tomatiem un baziliku pasniedz, pieméram, ar sagrieztu tomatu, avokado, rukolas
salatiem un kesu riekstu kartojumu.




Ravioli pildijums

Ravioli - ar skinki un pdéto sieru

Pildijums 12 uzkodam:
5 pétersilu zarini

50 g skinkis

50 g pudétais siers

| Visas sastavdalas sajauc Quick Chef Il un pildijumu ieliek
Ravioli veidnes |2 iedobrtés.

2. Talak ievérojiet nodalas , Gatavosanas pamaciba’ un
,,Pamats — ravioli mikla” sniegtas pamacibas.

Gatavas sezama uzkodas pasniedziet atseviski, zviedru
galda vai kopa ar garsigiem salatiem.

Gatavos ravioli ar skinki un pidéto sieru pasniedziet,
pieméram, kartojot uz tomatu mérces un dekoréjot ar
salatiem.



Uzkodas

I Izmantojiet gatavu kartaino vai plano kartaino miklu
(var iegadaties lielveikalos).

2. Uzkodas ar vélamo pildijumu (ievérojiet iepriekséjas
lappusés sniegtas pamacibas) uzliek uz silikona
paliktna cepsanai.

3. Ar otinu uz kartainas miklas uzklaj Gdent nedaudz
sajauktu olas dzeltenumu. Plano kartaino miklu
apziez ar izkauséta sviesta un tdens maisijumu.
Neapziediet kartaino miklu no saniem, jo cepot
olas maisijums var traucét miklai uzcelties.

4. Cep aptuveni |3 mindtes, ieprieks sakarséta
cepeskrasni 200° C augsta temperatlra, kamér
mikla uzcelas un izveidojas zeltaina, kraukskiga
garozina.

Uzkodu pildijums

Kartainas miklas uzkoda ar sezama séklinam

12 uzkodas:

| sipols(aptuveni 25 g)

50 g ,,Mocarella” siers

50 g krabju ndjinas

| édamkarote sezama séklinas, ar kuram apkaisa
uzkodas péc apziesanas ar otinu

| ola miklas apziesanai

I. Quick Chef Il sasmalcina sipolu, ,,Mocarella” sieru
un krabju ndjinas. Pildijumu ieliek Ravioli veidnes 12
iedobrtés.

2. Talak ievérojiet nodalas ,,Gatavosanas pamaciba” un
,Uzkodas” sniegtas pamacibas.

Gatavas sezama uzkodas pasniedziet atseviski, zviedru
galda vai kopa ar garsigiem salatiem.




Uzkodu pildijums

Kraukskigas garneles plana liesa kartainaja mikla

|2 uzkodu pagatavosanai nepieciesams:

Tupperware patur tiesibas veikt izmainas. 7269 LV 07.08, 3700269

50 g svaigi tvaicétu (spinatu) L r F

25 ml,,Maskarpone” siera - i‘. = §

12 nelielas garneles P

30 g izkauséts sviests (miklas apziesanai) . 'gl‘ Y ﬂ:

. Izkausétu ,,Maskarpone” sieru un sasmalcinatus, - #= . “ L5
tvaicétus spinatus ar karoti samaisa sérijas o o . - ‘.f -l
Bake-to- Basics mazaja miklas bloda. Pildijumu , T -
liek Ravioli veidnes |2 iedobités. Uz katras \t_., =
uzkodas uzliek pa garnelei . -

2. Talak ievérojiet nodalas ,,Gatavosanas pamaciba” un - - cr

- -

,Uzkodas” sniegtas pamacibas.

Pasniedz ka uzkodas pie dzérieniem.






