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Idejas saldumu baram “Pavasara trakums”

610 ml Clear bloda — cepumi, makarani, Sokolades trifeles
1,3 L Clear bloda - jogurta deserti / jogurta parfé

4 | Clear bloda — auglu deserti

2 | Clear servéSanas bloda — kartains Sokolades uzputenis

— ——

letaupiet
410 €

Clear glaze 400 mlL (2 gab.) Clear glaze 400 ml (4 gab.)
SS201401 12,00 € SS201402 24,00€ 1990 €



Deserts ir pasniegts!

lwiw? (ot krasainus

Jeseortus, saldfums, Clear blodu lielais KOMPLEKTS
V_W V Lo . Clear bloda 4l

SAATUS, &wg/u m]””‘“()” Clear bloda 1,3 L

i dsds ko it $5201404

Vai vélaties izveidot skaistu un svaigu édienu kompoziciju?
Ar Clear blodu kolekciju tas ir tik vieglil

e "
2R/
r 1 byl Clear bloda 610 ml (4 gab.)

P A S$S201405 36,00 €

Clear servéSanas bloda 2 |
$S201403 26,90 €



Trauka Speedy Chef 11 varesiet
kas nepieciesams jusu kuli

Taisnstira silikona veidne Izmérs: 29,8 x 19,4 x 2,6 cm
SS201413 19,90 € Temperat@ra: no -25 °C lidz +220 °C

SOKOLADES BISKVITKUKA
BEZ MILTIEM

O

Sagatavos$anas 360 vati Th 6-7/190°C / 375°F
Laiks: 10 min. 2 min. -25'

SASTAVDAI,_AS 15 PORCIJAM

» 115 g vidéji saldas Sokolades

* 115 g/ +'> tasttes kubinos sagriezta nesalita sviesta
» 150 g/ 3% tasttes cukura

* 1 ml/+% téjkarotes sals

* 5 ml/ 1 téjkarote vanilas ekstrakta

* 3olas

» 50 g/ ' tasites izsijata kakao pulvera
 Padercukurs parkaisi$anas (péc izvéles)

GATAVOSANA

1. Iznemiet plauktu no krasns un sakarsgjiet krasni lidz 6.-7. termostata atzimei / 190 °C bez
konvekcijas.

2. Salauziet okoladi gabalinos un samaisiet ar sviestu MicroCook kriizé 1L, parsedziet un sildiet
mikrovilnu krasnt 2 mindtes ar 360 vatu jaudu. Laujiet nostaveéties 1 mindti. Samaisiet, izmantojot
mazo silikona lapstinu, un, ja $okolade nav pilniba izkususi, vélreiz sildiet mikrovilnu krasnt pa 30
sekundém, lidz izveidojas viendabiga masa.

3. Speedy Chef Il pievienojiet izkauséto Sokoladi, cukuru un sali, parsedziet un sajauciet Il atruma, lidz
viss ir samaisijies.

4. Pievienojiet vanilas ekstraktu un olas un sajauciet Il atruma, lidz viss ir pilntba samaisTjies.

5. Pievienojiet kakao pulveri pa 30 mL/ +2 édamkarotém viena reizé un sajauciet Il atruma, lidz viss ir
pilntba samaisijies.

6. Novietojiet taisnstira silikona veidni uz auksta krasns plaukta.

7. lelejiet iegtto miklu veidné un cepiet 22-25 mindtes.

8. Laujiet pilntba atdzist, pirms iznemat no veidnes.

Ja vélaties, pirms pasniegsanas parsijajiet ar padercukuru.



‘nomerit, sajaukt un ieliet visu,
narijas brinumu radisanai.
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Speedy Chef Il var sacensties ar elekirisko

rokas mikseri, pateicoties viedajai divu atrumu o ‘______________,/
sistémai, kas ir iestradata produkta vacina! ’

Speedy Chef I
SS201412

Trauku skapja komplekts
Kompakta karba 1
9,5x185cmx 6 cm /500 ml

Kompakta karba 2

18x9x11,7cm/ 111

Kompakta karba 3 Garsvielu traucinu komplekts
18x9x172cm /1,71 10x45cmx6cm/100 mLx 2

55201416 43;90-€ 2390€ SS201415 14;56-€ 8,90 €



Vai vélaties darba mieloties ar gardam pusdienam, kas ir atri un
viegli sagatavojamas no rita? Izméginiet Sos vasaras salatus ar
zemenu vinegretu un aizmirstiet par uzkodam no automata.

SVAIGI SALATI AR
/EMENU VINEGRETU

O

Sagatavosanas
laiks: 10 min.
SASTAVDALAS 4 PORCIJAM i
* 1kiploka daivina ¥
* 160 g zemenu >
+ 40 mlolivellas P 3
» 5 mlmedus (1 t&jkarote) *‘:
« 5 ml sinepju (1 t&jkarote)
* 40 ml balzametika '

» Sals un pipari
+ Salatlapu maisTjums (salati, rukola, nelieli spinati)

GATAVOSANA

1. Sakapajiet kopa kiploka daivinu un zemenes, izmantojot

Atro smalcinataju.

2. Parberiet tos SeikerT Eazy un pievienojiet olivellu, medu, sinepes,
balzametiki, sali un piparus.

3. Kartigi sakratiet.

4. Nomazgajiet un nosusiniet salatlapas, izmantojot Salatu virpuli.
5. Parlejiet ar vinegretu un pievienojiet svaigas zemenes.

Idealais paris
Seikeris Eazy 350 ml
Pavara paligs letaupiet
(kraze, vacins, sulu spiede, 10,00 €
olas dzeltenuma atdalit3js, rive)

SS201406
27,96-€
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Pagrieziet, aiztaisiet, uzglabadjiet,
pasniedzied!

letaupiet
15,00 €

Salatu virpulis

letver: pamatni, mehanismu
un vaku

S$S201411

47,50-€

3./ 80€

231x18cm/39L

Papira dvielu turétajs
SS201410 11,00-€ 790 €

21,8x13x3cm

Recycline logu tirttajs
1865 x 24 x 14 cm $S201407 1590-€ 9,90 €



Rives un ledus smalcinataja KOMPLEKTS
Fusion Master ierice + rivéSanas konuss
Fusion Master rokturis

Fusion Master biditajs

Fusion Master ledus smalcinatajs ar
aizsargu

SS201419
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Fusion Master pamatne
SS201417 26,50 €

Spiralotaja KOMPLEKTS

Fusion Master ierice

Fusion Master rokturis

Fusion Master Zuljéna spirale

Fusion Master taljatellu spirale

Fusion Master plakana asmena spirale
SS201418




Ideali sakartota
saldetaval!

Freezer Smart 1125 L (1 gab.) letaupiet
$S201408 14,90 € 990 €
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Freezer Smart 11 2,5 L (2 gab.)
SS201409 29,80€ 19,90 €

Katva maja tads ir
V&Lwﬂgg\.

Par katru
pasatijumu
vismaz 50,00 €
veértiba jas
varat nopirkt
Mini Max piltuvi par
Tpasu cenu!

Ar Mini Max piltuvi
viegli piepildiet dazadus
traukus ar pagatavotajam
suldm vai ievarijumiem!

Mini Max piltuve
PP201401 2,90 €



/IVS VERAKRUSAS -
GAUME
O

Sagatavo$anas
laiks: 17 min.

SASTAVDALAS

* 1 smalki sagriezts tomats

* 1/2 pusapalas skélités sagriezta sipola
2 smalki sakapatas Kiploka daivinas

* 1téjkarote kaperu

* 2 &damkarotes Skélés sagrieztu zalo olivu
* 1téjkarote sakapatu pétersilu

» 2 édamkarotes tomatu mérces

* 1tejkarote olivellas

» Sals

* Pipari

* 2 baltas zivs filejas

* Cepampapirs

» Udens

GATAVOSANA

1. Bloda samaisiet tomatu, sipolu, kiploku, kaperus, olivas, pétersilus, tomatu mérci un olivellu.
Parkaisiet ar sali un pipariem péc garsas. Aiztaisiet blodu un sajauciet sakratot.

2. Nogrieziet divas loksnes cepampapira, novietojiet uz katras loksnes pa vienai zivs filejai.

3. Cepampanna vai vokpanna ielejiet Gdeni un ievietojiet tvaicéSanas trauku Steam It ar zivi vaska
papira. Pa virsu uzklajiet tomata maisijumu, izmantojot salatu karotes. Uzlieciet vaku un sautéjiet
12 minGtes uz vidéjas uguns.

_—

PADOMS: kamér gaidat viesus, saglabajiet édienu siltu trauka ThermoTup 2.5 L!

/h’\m/&lﬁ trauku
MAZgasanas — vairak

laika Love

Pateicoties vairaklimenu tvaicéSanas
iespéjai, gardus édienus var pagatavot
viena trauka — Steam It! Izmantojot $o jauno
izstradajumu, jas varat pagatavot risus,
darzenus un zivi viena trauk, nebaidoties,
ka partika parlieku samirks. Tas ir viegls un
veseligs édiena gatavoSanas veids.




Dargas namamates, ipasas davanas
un piedavajumi tikai jums!

Paldies davana

Ja prezentacija apgrozijums ir
100 EUR, tad namamate sanem:
Crystalwave Gen Il 600 mL
TG201401

L. limenis

Ja prezent&cija apgrozijums ir 200 EUR,
tad namamate sanem:

Steam It

HG201401

un

paldies davanu

(TG201401 vai 50 % atlaidi

vienam kataloga produktam)

Katls: 8,44 cm, @ 20,6 cm
Kopéjais augstums ar diviem katliem un vaku: 17,03 cm
Vaks: 5,2 cm, @ 20,5 cm

2. limenis

Par 2 jaunam prezentacijam un
apgrozijuma limeni 300 EUR namamate
sanem:

ThermoTup 2,5 L ar karoti
Steam It

HG201402

un

paldies davanu

(TG201401 vai 50 % atlaidi
vienam kataloga produktam)




Pievienojieties
Popijai un
Zaram vinu
piedzivojumos!
Trollu KOMPLEKTS

Satur: 1 mazo Brinumkarbinu,
1 vidéjo Brinumkarbinu,

1 lielo Brinumkarbu
SS201414

18 s0e

Aarbas
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14x11,7x68cm

129x109x52cm

DreamWorks Trolls World Tour © 2020 DreamWorks Animation LLC. All rights Reserved.

Tupperware konsultanta zimogs

Talruna
numurs:

Visas cenas ir Tupperware ieteiktas un ir mainamas. Piegades problému gadijuma dazi trakstosi produkti
tiks aizstati ar Lidzigiem citas krasas vai tadas pasas cenas produktiem. Skrejlapa atveidota produktu
krasa var nedaudz at3kirties no Tstas.

©2020 Tupperware. Visas tiesibas aizsargatas.

Tupperware zimols ir Dart Industries Inc. ipaSums.

www.tupperware.lv



