
Сохраним
планету

Выпуск 3 I 2022 г.

* количество акционного товара ограничено

28.02.2022 – 27.03.2022
(на протяжении недель 10–13)

Предложение действует в период 



Будущее уже здесь.
Пора что-то изменить, чтобы спасти нашу планету

20,90 €

ЗА ЦЕЛЫЙ ДЕНЬ ПОРА 
ПЕРЕКУСИТЬ!

1. 

14,50 €

17,40 €

19,00 €

28,00 €

28,30 €

31,50 €

Каждая 
бутылка 
означает 
- на 14 кг 
меньше 

отходов из 
пластика.1

Щетка поможет достать 
до самых труднодоступных 
мест, что делает ее 
прекрасным инструментом 
для содержания ваших 
бутылок в безупречной 
чистоте.

Комплект 1
1. Бутылка ECO+ 2 л
2. Ершик для эко-бутылок
Ø 5 x 37,4 см
SS221001

Комплект 2
1. Бутылка ECO+ 1 л  
2. Бутылка ECO+ 750 мл  
SS221002

Eco+ On the Go комплект  1
1. Бутылка ECO+ 500 мл 
2. Двустворчатый контейнер ECO+
22,5 x 12,3 x 6,8 см
3. Двустворчатый контейнер мини ECO+ 
9,7 x 8,5 x 5,2 см
SS221003

Eco+ On the Go комплект  2
1. Бутылка ECO+ 500 мл  
2. Маленький контейнер ECO+
12,9 x 10,9 x 5,2 см
3. Большой контейнер ECO+
14 x 11,7 x 6,8 см
SS221004

1. 
2. 

Покупая 
комплект, 

Бутылка ECO+ 
750 мл идет как 

подарок!

При покупки 
комплекта, 

Двустворчатый 
контейнер ECO+  

идет как подарок!

При покупки 
комплекта, 

Бутылка ECO+ 
500 мл идет как 

подарок!

1. 
2. 

1. 

3. 

2. 

2. 
3. 1. 

1 Расчеты сделаны на основе суточного потребления 2 л воды при использовании одноразовых пластмассовых бутылок. Нельзя использовать с горячими или газированными напитками 

НОВЫЙ 
ЦВЕТ

ЛЕГКО 
НАПОЛНИТЬ,
ЛЕГКО
ПИТЬ

Отпразднуйте с нами 
22 марта Всемирный 
день водных ресурсов 
и начните делать 
маленькие шаги для 
лучшего будущего.
1. Берите с собой 

многоразовую 
бутылку. 

2. Наливайте в нее 
воду в любое время, 
везде, и перестаньте 
выбрасывать в мусор 
одноразовый пластик.



Меньше отходов
Оптимальные условия хранения продукта

Клапан позволяет
регулировать 

воздушный поток

Ребристая поверхность 
сохраняет продукты

от влаги

Отсканируйте код для
полного списка 

продуктов.

32,50 €

39,50 €

32,50 €

56,00 €

70,50 €

65,00 €

VentSmart комплект 1
1. VentSmart 4,4 л
28,5 x 19 x 13,5 см
2. VentSmart низкий 1,8 л
28,5 x 19 x 7 см
SS221005

VentSmart комплект 2
3. VentSmart 1,8 л (2 шт.)
19 x 14 x 13,5 см
4. VentSmart низкий 1,8 л
SS221006

VentSmart 4,4 л (2 шт.)
SS221007

1. 

3. 

4. 

2. 

СЭКОНОМЬТЕ 
31,00 евро

График 
хранения 
указывает, 
как правильно 
хранить 
фрукты и 
овощи.

ДВА ПО 
ЦЕНЕ 

ОДНОГО!

Организация холодильника легче, 
чем когда-либо. 

При покупки 
комплекта, 
VentSmart 

низкий 1,8 л  
подарок! 



Комплект универсальных банок
1. Универсальная Чудо-банка  
325 мл  
2. Универсальная Чудо-банка  
550 мл  
3. Универсальная Чудо-банка  
825 мл 
SS221011

Всегда готов к любым испытаниям.
100% герметичность и малый вес.

Используйте любое сочетание крышки и банки.
Все крышки подходят к любой банке.

Соус для салата

25,50 €
43,50 €

11,50 €10,50 €9,50 €
15,50 €14,50 €13,50 €

Универсальная  
Чудо-банка 825 мл
Ø 9,1 x 17 см
SS221010

Универсальная  
Чудо-банка 550 мл
Ø 9,1 x 8,3 см
SS221009

Универсальная  
Чудо-банка 325 мл
Ø 9,1 x 12,5 см
SS221008

СЭКОНОМЬТЕ 
4,00 евро

НОВИНКА

САЛАТ ТАКО
ВРЕМЯ ПОДГОТОВКИ: 10 минут
ВРЕМЯ ГОТОВКИ: 8 минут 

ИНГРЕДИЕНТЫ (НА 1 ПОРЦИЮ)
• 150 г (±5,5 унции) куриного или 

говяжьего фарша
• 5 мл (±1 ч.л.) приправы для тако
• 1 мл (± ¼ ч.л.) соли
• 45 мл (±3 ст.л.) заправки из зелени 

кориандра с лаймом**
• 45 г (± ¼ чашки) томатов черри 

(разрезать пополам)
• 35 г (± ¼ чашки) кукурузы (готовой)
• 40 г (± ¼ чашки) сладкого перца 

(нарезать на небольшие кубики)
• 15 мл (±1 ст.л.) красного лука (нарезать 

на небольшие кубики)
• 35 г (± ½ чашки) тертого сыра (чеддер, 

Пеппер Джек и т.д.)
• 25 г (±1 чашка) салата 

ИНСТРУКЦИИ
1. В небольшой миске соедините куриный фарш, 
приправу для тако и соль. Нагрейте сковороду и 
готовьте на среднем огне фарш 5-8 минут или до 
полной готовности. Отставьте в сторону и дайте 
остыть.
2. Положите в Чудо банку 825 мл заправку, затем 
добавляйте салат слоями, сначала помидоры, 
затем сладкий перец, кукурузу, приготовленный 
куриный фарш, сыр, красный лук. Сверху 
украсьте салатом. В конце добавьте полоски 
тортильи (если используете).
3. Надежно закройте Чудо банку герметичной 
крышкой и храните в холодильнике до подачи на 
стол.
4. Перед подачей на стол потрясите банку, чтобы 
все ингредиенты перемешались. Высыпьте в 
чашу или ешьте из банки.
ПОЛЕЗНЫЙ СОВЕТ:
*  Чтобы приготовить домашнюю приправу для 

тако, соедините следующие ингредиенты:
• 2 мл / ± ½ ч.л. красного перца
• 2 мл / ± ½ ч.л. зиры
• 2 мл / ± ½ ч.л. лукового порошка
• 1 мл / ± ¼ ч.л. кайенского перца
• 1 мл / ± ¼ ч.л. перца
• 1 мл / ± ¼ ч.л. соли
• 1 мл / ± ¼ ч.л. орегано
**  Чтобы сделать заправку для салата, см. рецепт 

заправки из зелени кориандра с лаймом.* Эко-соломинка в комплект не входит, на фото используется в рекламных целях. (номер каталога, C58)

СЭКОНОМЬТЕ 
18,00 евро

1. 

3. 

2. 

ВОЗЬМИТЕ С 
СОБОЙ НАПИТОК И 
СОЛОМИНКУ ДЛЯ 
ПИТЬЯ



ЛЕГКИМИ ДВИЖЕНИЯМИ 
СМЕШАЙТЕ ВСЕ 
ИНГРЕДИЕНТЫ СВОЕГО 
САЛАТА!

МЕНЮ НА ВЕСЬ ДЕНЬ 
ОДНОМ ЗАРЯДЕ! 

БЕЗ ДРУГИХ КОМПОНЕНТОВ 
ЧАША ПРЕВРАЩАЕТСЯ 
В ЭЛЕГАНТНУЮ 
СЕРВИРОВОЧНУЮ ЧАШУ, 
В КОТОРОЙ МОЖНО 
ПОДАТЬ САЛАТ ИЛИ ДРУГИЕ 
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ.

34,50 €
51,50 €

Центрифуга  
Spinning Chef
Ø 23,1 x 18 см / 3,9 л
SS221012

12,50 €
25,00 € Верните весну и креативность 

на свою кухню! 
На каждые  

80,00 € заказа, 
вы можете 

купить Micro+3 
Casserole 3 л

по специальной 
цене

89,00 €

Micro+3 Casserole 3 л
PP221001

Радость от готовки по новым и 
вкусным рецептам.

СЭКОНОМЬТЕ 
9,00 евро

109,00 €

19,50 €

Сковорода Chef series 24 см
SS221014

Форма для равиоли
31,2 x 25,4 x 3,4 см 
SS221015

Freezer Mates плоский 2,25 л
31 x 23 x 6 см
SS221016

17,50 €
26,50 €

Привет, весна!
Новая пора года для свежих, здоровых привычек

СЭКОНОМЬТЕ 
17,00 евро

1. 
2. 

При покупки 
комплекта, 

Лопатка широкая 
идет как подарок!

Комплект для салата
1. Универсальные щипцы
29,5 x 5,7 см
2. Лопатка широкая
32,5 x 12,5 см
SS221013



Подарок в знак благодарности
За 1 назначенную и проведенную 
презентацию на протяжении следующих 
3 недель и заказ на сумму 110 евро вы 
получите:
Коробка для выдвижных ящиков 1,6 л
TG221001

Супер-подарок 1
За 2 назначенные и проведенные 
презентации на протяжении следующих 
3 недель и заказ на сумму 220 евро вы 
получите:
1. Коробка для выдвижных ящиков 450 мл
2. Коробка для выдвижных ящиков 1 л
3. Коробка для выдвижных ящиков 2,2 л
HG221001
и подарок в знак благодарности (TG221001 
или скидка 50% на одно изделие из 
каталога)

Супер-подарок 2
За 2 назначенные и проведенные 
презентации на протяжении следующих 
3 недель и заказ на сумму 330 евро вы 
получите:
1. Коробка для выдвижных ящиков 450 мл
2. Коробка для выдвижных ящиков 700 ml
3. Коробка для выдвижных ящиков 1 л
4. Коробка для выдвижных ящиков 1,6 л
5. Коробка для выдвижных ящиков 2,2 л
HG221002
и подарок в знак благодарности (TG221001 
или скидка 50% на одно изделие из 
каталога)

АНЬОЛОТТИ 
С СУШЕНЫМИ 
ПОМИДОРАМИ И 
ПАРМЕЗАНОМ
ВРЕМЯ ПОДГОТОВКИ: 13 минут
ВРЕМЯ ГОТОВКИ: 7 минут 

ИНГРЕДИЕНТЫ (НА 4 ПОРЦИИ)
• Начинка
• 150 г (± 1 1/2 чашки) сыра пармезан
• 150 г (± 3/4 чашки) сушеных на солнце 

помидоров в растительном масле
Тесто для равиоли
• 400 г (± 3 1/4 чашки) муки для выпечки
• 4 яйца (среднего размера)
• 2 ст.л. (± 30 мл) воды
• 2 ст.л. (± 30 мл) оливкового масла
• Мука, чтобы раскатать тесто
• Соль
• Пармезан, оливковое масло и несколько 

листочков базилика для подачи на стол

1. Натрите сыр пармезан на Мини-Терке. Слейте 
жидкость с сушеных помидоров, разделите 
на 2 партии и поочередно измельчите в 
измельчителе для приправ Турбо. Смешайте 
тертый пармезан и измельченные помидоры.
2. В Глубокой миске 3,5 л, с помощью 
Силиконовой лопатки смешайте муку, яйца, воду 
и оливковое масло. Окончательно вымесите 
тесто вручную до достижения однородной 
консистенции и эластичности, оно не должно 
прилипать миске или к рукам.
3. Разделите тесто для равиоли на 6 равных 
частей (± 110 г каждая). Посыпьте Скатерть для 
выпечки мукой, затем с помощью Скалки с 
кольцами-насадками, заполненной холодной 
водой, раскатайте первую партию теста до 
размера Большой равиольницы.
4. Просейте муку на Равиольницу, затем 
положите на нее раскатанное тесто. Кисточкой 
для смазывания смочите водой места разреза, 

чтобы равиоли хорошо запечатались. Осторожно 
нажмите на тесто над каждым отверстием, 
чтобы образовалось небольшое углубление 
для начинки. Ложкой положите немного смеси 
пармезана и помидоров в каждое углубление в 
тесте. Раскатайте второй слой теста и положите 
его сверху на первый.
5. Скалкой прикатайте второй слой. При 
этом равиоли запечатаются и разрежутся. 
Переверните равиольницу над Freezer Mates 
плоский 2,25 л, чтобы равиоли выпали из 
равиольницы.
6. Используйте оставшееся тесто и начинку, 
всего вы можете сделать 3 рамки равиоли.
7. Готовьте равиоли в большой кастрюле, варите 
7 минут в подсоленной воде.
8. Подавайте с оливковым маслом, несколькими 
листочками базилика и сыром пармезан 
(универсальной овощечисткой можно нарезать 
хлопья)

ПОДГОТОВКА

3. 

5. 

2. 

4. 

2. 

3. 

1. 

1. 

Все в одно место,  
в одном ящике

специальные подарки и предложения именно для вас!

Дорогие O КЗ ИЯХ Й



Eco+ Gift комплект 
1. Кофе с собой ECO+ 
17,9 см / 490 ml
2. Ланч-бокс с отделениями 1 л  
25 x 15,6 x 5,2 см
SS221017

С благодарностью за
идеальный подарок

1. 

25,00 €
41,00 €

НОВЫЙ 
ЦВЕТ

НОВЫЙ 
МАТЕРИАЛ

2. 

КОФЕ С СОБОЙ - ЭТО
РЕШЕНИЕ ДЛЯ СОКРАЩЕНИЯ
ОДНИХ ИЗ САМЫХ БОЛЬШИХ
МИРОВЫХ ОТХОДОВ:
ОДНОРАЗОВЫХ КОФЕЙНЫХ 
КРУЖЕК.

СЭКОНОМЬТЕ 
16,00 евро

Все цены рекомендованы Tupperware и могут быть изменены.  
В случае проблем с доставкой некоторые отсутствующие изделия 
могут быть заменены аналогичными изделиями другого цвета или по 
той же цене. Цвет изделия на проспекте может немного отличаться от 
реального цвета изделия.
©2022 Tupperware. Все права защищены.
Бренд Tupperware является собственностью компании  
Dart Industries Inc. 

Мой Tupperware консультант

Телефон:

www.tupperware.lt
www.tupperware.lv/ru
www.tupperware.ee/ru
www.facebook.com/
tupperwarehomecee
www.instagram.com/
tupperwareincee/


